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Nel nostro percorso di
formazione,

e stato molto importante
offrire agli allievi occasioni
per

CONOSCERE
TERRITORIO - 4 |




CONOSCERE IL TERRITCRO

Il CONSUMATORE CRITICO E
RESPONSABILE

sa che la FILIERA CORTA e un elemento
FONDAMENTALE per | a ¢
del territori o e per

Il TURISTA CRITICO E RESPONSABILE

sa che 1l territorio che ci ospita e che accoglie
chi lo visita va sostenuto con azioni rispettose




CONOSCERE IL TERRITORID

Grazie agli amici del Progetto ChierEAT
abbiamo avuto la possibilita di conoscere
alcune realta di un territorio molto vicino:
Chieri e dintorni.

| produttori del Progetto ChierEAT sono
venutl nella nostra scuola e nol siamo andati a

visitare le loro aziende. -
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I valori @ondivisi dai produttoriccis

abbiamo incomtirato

Prodotti BUONI @ SANI

Rispetto pei TABMIBIENTE | 0 AMB | E
Salvaguardia diedle TIRADIZIONI
PROMOZIONE dil teiifriosido




I piaduittorical Gaolitte con idowo
prodotii witilizziting & prepaiczioni
del BUFFET
a KM ed Eguo - solidale
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* Le Aziende diChierEAT Chlereat
*La coscinetta” Azienda Agricola Cooperativa Macelleria
di Raviola Secondo Rubatto Enrico Ramo d'Oro Berruti Giuseppe
Villanova d'Asti Chieri Castelnuovo don Bosco Moncucco

Cooperaliva Agricola

TPS. RANO DORD

e la Cooperativa "Mondo Nuovo s.c.s"

mondonuovo
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LaCodperativa “TPSRamod®ro™ T

La Cooperativa Agricola T.P.S. Ran
nata nel 2002 con lo scopo di:

trasformare nel proprio laboratorio i prodotti dei
soci in salse, gelatine di vino

promuovere il territorio e le tradizioni locali
enogastronomiche

La qualita dei prodotti dei soci produttori,

le materie prime OGM free

nessun utilizzo di coloranti o additivi chimici

Il legame con il territorio e le sue tradizioni
una profonda conoscenza tecnologica della
trasformazione agroalimentaseno la garanzia
della bonta delle proposte.




